
 

 
 

 

Stellenbeschreibung Koch 

 

Wir suchen einen KOCH (m/w/d) (38 Stunden / Woche oder andere Stundenpläne je nach 

Verfügbarkeit) für unsere Restaurants (à-la-carte und Gruppenrestaurant) im Sport- und 

Ferienpark Worriken. 

Ihre Aufgaben: 

- Im Team der Küche bereiten Sie fachgerecht warme und kalte Speisen zu für die 
Gäste und Besucher im à-la carte-Restaurant sowie im Gruppenrestaurant 

- Qualitätssicherung: Überwachung der Lebensmittelqualität, fachgerechte Lagerung 
und Zubereitung 

- Hygiene & Sauberkeit: Einhaltung der HACCP-Richtlinien, Reinigung des 
Arbeitsplatzes und der Geräteinhaltung der Kriterien/Maßnahmen der 
Föderalagentur für die Sicherheit der Nahrungsmittelkette 

 
Wir erwarten von Ihnen:  

- eine abgeschlossene Berufsausbildung als Koch oder eine mindestens 4-jährige 
Berufserfahrung in der professionellen Zubereitung von Mahlzeiten. 

- freundliches und gepflegtes Auftreten 
- Kreatives, dienstleistungsorientiertes und eigenverantwortliches Arbeiten 
- Fähigkeit, im Team zu arbeiten 

 
Wir bieten Ihnen:  

- einen einzigartigen Arbeitsplatz, dort wo anderen Urlaub machen 
- familienfreundliche Arbeitszeiten 
- eine vielseitige, abwechslungsreiche und verantwortungsvolle Tätigkeit 
- eine Bezahlung nach den Gehaltstabellen des Öffentlichen Dienstes zuzüglich 

Sozialvorteilen und Essensgutscheinen 
 

Fragen? 

Sie möchten einen tieferen Einblick in die Funktion erhalten? Sie haben Fragen zur 
ausgeschriebenen Stelle? Wenden Sie sich gerne an Frau Anne-Catherine Langer, 
Fachbereichsleiterin Finanz- und Personalverwaltung der DgG Gemeinschaftszentren unter 
+32 (0)80 446 961 oder jobs@worriken.be. 
 
 
Bitte nutzen Sie ausschließlich die Mail-Adresse jobs@worriken.be für Ihre Bewerbung! 
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